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2-Sternekoch Boris Rommel auf
Platz 25 der «100 Best CHEFS Deutschlands»

Friedrichsruhe – Bereits zum dritten Mal lud das Fachmagazin ROLLING 

PIN vom 30. September bis 1. Oktober 2019 zu den «CHEFDAYS» nach 

Berlin und kürte die «100 Best CHEFS in Germany». 2018 auf Rang 27 

durfte sich 2-Sternekoch Boris Rommel aus dem Wald & Schlosshotel 

Friedrichsruhe in diesem Jahr über einen großartigen «Platz 25» freuen. 

„Nach der Auszeichnung zum «Schlemmer Atlas Top50 Koch» ist diese 

weitere Würdigung durch die Branche absolut fantastisch und motivierend 

für mein Team und mich“, so Boris Rommel.

Seit Februar 2016 leitet der 35-jährige Küchenchef die vier Restaurants im 

5-Sterne Superior Wald & Schlosshotel Friedrichsruhe und hat für das 

Gourmet-Restaurant «Le Cerf» innerhalb von knapp zwei Jahren zwei Sterne

im Guide Michelin sowie 17 von 20 Punkten im GaultMillau erkocht. Im April 



2018 wurde Rommel übrigens mit dem ROLLING PIN AWARD in der 

Kategorie „Aufsteiger des Jahres“ ausgezeichnet. Seine Gerichte sind eine 

innovative Fusion aus klassischer, französischer Haute Cuisine und 

regionalen Produkten sowie perfekt harmonierenden Wildkräutern aus dem 

hoteleigenen Bauerngarten.

ÜBER DIE 100 BEST CHEFS UND DIE CHEFDAYS

ROLLING PIN, eines der größten internationalen Gastromagazine, ehrt mit 

dieser Bestenliste die engagiertesten, kreativsten und mutigsten Köche 

Deutschlands, die zuvor in einem aufwendigen Online-Voting ermittelt 

wurden. Über 12.600 Mitarbeiter der Deutschen Gastronomie und Hotellerie 

sind dem Aufruf des Magazins gefolgt und haben in einem zweistufigen 

Verfahren zuerst die besten Köche des Landes nominiert, um im Anschluss 

unter den 100 Meistnominierten für ihre Favoriten zu voten. Die 100 BEST 

CHEFS OF GERMANY-Liste ist somit der ideale Guide für die Suche nach den 

besten Restaurants und Köchen Deutschlands.



Bei den CHEFDAYS, eines der größten Foodsymposien Europas mit über 

5.000 Fachbesuchern, versammelt sich alljährlich die internationale Kochelite 

und nutzt die Möglichkeiten zum Netzwerken und Fachsimpeln. Auf dem 

zweitägigen Programm stehen spannende «Cooking-Demonstrations» 

und Vorträge von mehr als 50 Keynote Speakern, die Innovationen 

vorstellen und Denkanstöße geben.
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