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 S. 2 

Menü „Champagne” 

 

„Beginne den Tag mit einem Lächeln und 

beende ihn mit Champagne.“ 

0,1 L 

 

Regionaler Winzersekt  13,00 € 

Champagne Laurent-Perrier La Cuvée, Brut  21,00 € 

Champagne Laurent-Perrier, Cuvée Rosé, Brut  23,00 € 

 

Aperol Spritz 

(Aperol, Crémant, Soda)      14,00 € 

Hugo 

(Crémant, Soda, Holunderblütensirup, Minze)  14,00 € 

lillet berry 

(lillet, russian wild berry,crémant)    14,00 € 

Sarti Spritz  

(Sarti,crémant,Tonic,Pink Grapefruit)   14,00 € 

Limoncello Spritz                          14,00 €   

 (Limoncello,Zitrone,Cremante,Limo) 

 

Wermut Spritz              14,00 € 

(white Belsazar, Tonic, Cremant ) 

 

 

 

 



 

 S. 3 

Menü „Gin” 

 

„Gib deinem Leben einen Gin!“ 

 

Gin Fizz 

(Gin, frischer Zitronensaft, Zuckersirup, Sodawasser) 14,00 € 

 

Martinez 

(OrangenBitter, Maraschino, Sweet Vermonth)   14,00 € 

 

Negroni 

(Roter Vermouth, Campari, Gin, )    14,00 € 

 

Bramble 

(Gin, frischer zitronrnsaft, Zuckersirup, CrÈme de Mure)  14,00 € 

 

Gin Basil Smash 

(Gin, frischer zitronensaft, basilikum,zuckersirup)  15,00 € 

 

 

Rosmarino 

(Gin, Rosmarin, Holunder, Ginger Ale, Limette)   15,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 S. 4 

GIN 

 

Deutschland 

 

 

Ludwig Gin  13,00 € 

Mango, Grüner Tee, Zitrus 

 

Ginstr  14,00 € 

Rosmarin, Kardamom, Koriander, Hibiskus und Granatapfel 

 

Siegfried Rheinland dry Gin  13,00 € 

Lindenblüte, Kardamom, Pomeranze, Lavendel und Ingwer 

 

Illusionist  14,00 € 

kardamon, lavendel, angelika, macis, zitrus, vanille 

 

Gin Sul  14,00 € 

zitronen, rosmarin, piment und Zistrose 

 

Monkey 47  14,00 € 

47 Botanicals, u.a. hagebutten, süßholz, preiselbeeren 

 

Elephant strength Gin  14,00 € 

zitrusfrüchte, baumharz, apfel, ingwer, afrikanische kräuter 

 

Elephant Sloe Gin  13,00 € 

sloeberry - schlehen - ginlikör 

 

Inge & der Honigbär 

 No. 4       14,00 € 

Salbei, Orange, Zitronenverbene 

No. 7       14,00 € 

Kaffir-Limette, Gurke, Zimt 

No. 9       14,00 € 

Tomate, Chili, geräucherter Pfeffer 

 

 



 

 S. 5 

England   4 cl 

 

Bombay Saphire   10,00 € 

Mandeln, Süßholz, Engelwurz, Schwertlilie, zimtkassie 

 

 

Tanqueray No. Ten   13,00 € 

Kamillenblüten und Zitrusfrüchte 

 

 

The London No. 1   13,00 € 

Mandeln, Zimt, Lakritze, Bergamotte, Angelika, Bohnenkraut 

 

 

Jinzu   13,00 € 

Sake, Zitrusnoten, Koriandersamen, yuzu, kirschblüten 

 

 

Schottland 

 

Hendrick‘s   13,00 € 

Gurke, Kümmel, Pfeffer, Holunder, Rosenblätter 

 

Spanien 

 

Gin Mare   14,00 € 

Rosmarin, Thymian, Basilikum und Oliven 

 

Österreich 

 

Reisetbauer Blue Gin   14,00 € 

Zitronenzeste, Angelika, Kurkuma, Süßholz, Hopfenblüten 

 

Frankreich 

 

Saffron Gin   13,00 € 

Safran, Fenchel, Angelikawurzel und zitrusschalen 

 



 

 S. 6 

Menü „Vodka” 

„Liebe? Ich bevorzuge Vodka!” 

Sex on the beach 

(Vodka, Peach liquör, cranberrysaft, orangensaft) 14,00 € 

Pornstar Martini 

(Vodka,Maracujapüree, Maracuja Liquör, 

 frischer Limettensaft, vanillesirup, Cremanteshot) 16,00 € 

 

Moscow Mule 

(Vodka, Ginger Beer, Limettensaft)    14,00 € 

 

Espresso Martini 

(Vodka, kahlua, Espresso)      14,00 € 

Menü „Rum“ 

„Lieber Rum trinken als rumstehen!“ 

Mai Tai 

(Weißer und Dunkler Rum, Orangensaft, Limettensaft, 

Mandelsirup)       16,00 € 

Pina Colada  

(havana 3j., Ananassaft, Kokossirup, Sahne)  14,00 € 

caipirinha 

(cachaca, limette, rohzucker)                  14,00 € 

mojito 

(havana 3J., limettensaft, minze, rohzucker)   14,00 € 

Hemingwey Daiquiri 

( Light Rum, Maraschino, 

 frischer Limettensaft, Grapefruit)    14,00 € 



 

 S. 7 

 

Sours& Old Fashioned 

 

 

Old Fashioned  

( Whiskey, Zucker, Angostura )    14,00 € 

 

Sa Zerac 

(Cognac,Absinth,Zucker,Angostura)   15,00 € 

 

Whiskey Sour 

(Whiskey,Zitrone,Eiweiß)     14,00 € 

 

Amaretto Sour 

(Angostura Bitters, Eiweiß, Amaretto, frischer 

Zitronensaft,Zuckersirup)     14,00 € 

 

Aperol Sour 

(Aperol, Eiweiß, frischer Zitronensaft,)   14,00 €

   

Pisco Sour 

(Pisco,Zitrone,Eiweiß)     14,00 € 

 

 

 



 

 S. 8 

 

Menü „Whiskey“ 

„Realität ist ein Zustand, der durch den 

Mangel an Whiskey entsteht.“ 

 

Mint Julep 

(Whiskey, Minze, Zucker)     14,00 € 

Rusty nail 

(Scotch whiskey, Drambuie)     14,00 € 

Godfather 

( Scotch Whiskey, Amaretto)                               14,00 €  

 

American Whiskeys   4 cl

   

Maker‘s Mark  10,50 € 

Woodford Reserve  13,00 € 

Jack Daniels  9,00 € 

Jack Daniels Gold  21,00 € 

 

 

Japanese Whiskys    4 cl 

Hibiki Blended Whisky  18,00 € 

 

 

 

 



 

 S. 9 

 

 

Scotch Single Malt Whisky   4 cl 

Highlands 

Deanston, Single Malt, 12 Jahre     14,00 € 

    Birne, Malz, Orange, Torf 

 

Oban 14 Jahre   14,00 € 

    Meersalz, Orange, Zitrone, Birne, Torf 

 

Aberlour 12 Jahre, Double Cask Matured   12,00 € 

Toffee, roter Apfel, Eiche, Sherry 

 

Aberlour A´Bunadh    16,00 € 

straight from the cask at 60,9%    

    Orange, Gewürze, Sherry fass 

 

Glenfiddich 12 Jahre   12,00 € 

    Birne, Malz, Eiche, Rauch 

 

Dalwhinnie 15 Jahre   13,00 € 

    Heidekraut, Vanille, Orange, Honig 

 

Glenmorangie Original 10 Jahre   13,00 € 

    Vanille, Orange, Mandel 

 

Macallan 12 Jahre   16,00 € 

    Grüner Apfel, Ingwer, Zimt und Eiche 

 

Monkey Shoulder 

Orange, Birne, Vanille, Honig  16,00 € 

 

Speyside   4 cl 

Knockando 12 Jahre   13,00 € 

    Schwarze Johannisbeere, Leinen und Asche 

 

GlenDronach 12 Jahre   13,00 € 

    Rosinen, Kirschen, Eiche 



 

 S. 10 

 

Longmorn the Distiller´s choice   16,00 € 

    Birne, Honig, Sa 

 

Islands   4 cl 

 

Talisker 10 Jahre   13,00 € 

    Trockenfrüchte, Rauch, Malz, Pfeffer 

 

Islay   4 cl 

 

Bruichladdich The Classic Laddie  14,00 € 

    Rauch, Torf, Salz  

 

Lagavulin 16 Jahre   16,00 € 

    Rauch, Torf, Sherry 

 

Laphroaig 10 Jahre  14,00 € 

    Seetang, Rauch, Salz, Torf 

 

Caol Ila 12 Jahre   14,00 € 

    Feiner Torf, Fruchtig-Süß 

 

Ardbeg 10 Jahre   14,00 € 

    Torf, Rauch, Malz 

 

 

 

Canadian Whiskey   4 cl 

Canadian Club   9,00 € 

 

Irish Whiskys 

Tullamore Dew  9,00 € 

Jameson  9,00 € 

 

 



 

 S. 11 

 

 

 

Alkoholfreie Coktails 

Ipanema 

(Limette, Soda, Ginger ale)      10,50 € 

 

Hugo 0% 

(Limette, tonic water, holunder, minze)    10,50 € 

 

Virgin Colada 

(Kokossirup, Sahne, Ananassaft)     10,50 € 

 

Garibaldi 

(Sanbitter, Orangensaft)      10,50 € 

 

Cranberry Rust 

(Cranberrysaft, Orangensaft,  

Limettensaft, Maracujasirup)     10,50 € 

 

Friedrichsruher Limonade 

(Frisch gepresster Zitronensaft, Soda, Minze)  10,50 € 
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                          4cl Puerto 

Rico 

Bacardi Carta Blanca  7,00 € 

 

Kuba 

Havana Club 3 Jahre  7,00 € 

Havana Club 7 Jahre  10,00 € 

Havana Club Selección de Maestros  16,00 € 

 

Costa Rica 

Ron Centenario Sistema Solera 30 Jahre   27,00 € 

 

Guatemala 

Ron Zacapa Centenario 23 Solera G.R.  15,00 € 

 

Barbados 

Plantation Grande Reserve  15,00 € 

Plantation XO  21,00 € 

 

Cachaca  

Nêga Fûlo            8,00 € 

 

Belize 

Belize 7 Jahre alt  14,00 € 

 

Jamaica 

Compagnie des Indes  10Jahre alt  15,00 € 

 

Kolumbien  

Dictador 12 Jahre alt  12,00 € 

Dictador 20 Jahre alt  18,00 € 

Dictador xo  25,00 € 

Cognac 

Courvoisier v.s.o.p.  16,00 € 

Courvoisier xo  35,00  



 

 S. 13 

Weinbrand / Brandy / Armagnac           2 cl 

Asbach Uralt Privatbrand 8 Jahre  12,00 € 

Pisco del Carmen  12,00 € 

Carlos I Solera Gran Reserva  13,00 € 

Armagnac x.o., Domaine du tariquet 16,00 € 

Weinbrand, Weingut Drautz-Able  11,00 € 

 

Hennessy  

Very Special   13,00 € 

Fine de Cognac  15,00 € 

XO  25,00 € 

Paradis  52,00 € 

 

Remy Martin 

VSOP  12,00 € 

Grappa   2 cl 

Po‘ di Poli 

Secca dry Merlot   12,00 € 

Morbida Smooth Moscato   12,00 € 

Gaja  

Costa Russi   12,00 € 

Nonino 

Riserva 8 Jahre   18,00 € 

il Merlot di nonino  10,00 € 

18 Jahre                    33.00 € 

 

 

Vodka   2 cl 

Absolut  10,00 € 

Belvedere, 

 Beluga,  

Grey Goose  14,00 € 

 



 

 S. 14 

Obstbrand   2 cl 

Weingut Leiss 

Quittenbrand   11,00 € 

Palmisch Birnen Brand   11,00 € 

Obstler   11,00 € 

Williams Auslese Likör   11,00 € 

Tresterbrand   11,00 € 

Schwäbischer Calvados holzfass gereift  14,00 € 

Marc de Traminer  13,00 € 

 

Weingut Martin Albrecht 

Wildkirsche  14,00 € 

Sauerkirsche  14,00 € 

Wilde Mirabelle  14,00 € 

Wildpflaume  14,00 € 

 

Obstbrennerei Reisetbauer 

Marille  21,00 € 

Williamsbirne  21,00 € 

Kirsche  21,00 € 

Apfel Eichenfass  21,00 € 

Zwetschke Eichenfass  21,00 € 

Himbeerbrand  29,00 € 

 

Belsazar 

 

White  10,00 € 

Red  10,00 € 

Rosé  10,00 € 

Dry  10,00 € 

Belsazar & Tonic  14,00 € 

 

 

 

 

 



 

 S. 15 

Calvados 

Comte Louis de Lauriston, Hors d‘Age  18,00 € 

 

Tequila   2 cl 

 

Don julio  14,00 € 

Jimador blanco  10,00 € 

jimador reposado  10,00 € 

aha toro  14,00 € 

 

Bitter & Kräuter   4 cl 

 

Campari  8,00 € 

Campari Orange/Campari Soda  10,00 € 

Aperol  8,00 € 

Cynar  8,00 € 

Cynar Orange/Cynar Soda  10,00 € 

Pimm‘s No. 1  8,00 € 

Averna  10,00 € 

Fernet Branca  10,00 € 

Fernet Mentha  10,00 € 

Ramazzotti  10,00 € 

Unicum  10,00 € 

Underberg 2 cl 6,00 € 

 

 

Sherry & Portwein   5 cl 

 

Graham’s Blend No. 5 white  11,00 € 

Graham’s Blend No. 5  white & Tonic  14,00 € 

Graham’s Tawny 20 Years  19.00 € 

Lustau »East India Solera«  10.00 € 

Lustau amontillado sherry medium  9.00 € 

Lustau jarana sherry trocken  9.00 

 



 

 S. 16 

Bier 

„Distelhäuser Pils frisch vom Fass“ feiner Hopfengeschmack  

        0,2l 3,50€          0,3l 4,50€  

 

Rothaus Pils vom Fass“ Hopfenbitter und Malzig süß  

       0,2l 3,50€            0,3l 4,50€ 

 

„Rothaus Pils Alkoholfrei“ Feinperlig und würzig   

         0,33l Flasche 4,50€ 

 

„Fidelio“ Vollmundig, Cremig mit Honigarmonen  

        0,33l Flasche 6,00€ 

 

„Gaildorfer Spezial“ Vollmundig und süffig, leicht bitter  

          0,5l Flasche 5,50€ 

 

„Hohenlohrer Schlitzohr“hell mild und feine Hopfennote  

   0,33l Flasche 4,00€ 

 

Weihnstephan„Hefeweißbier“ Fruchtig und leicht würzig  

          0,5l Flasche 5,50€ 

 

Gutmann „Helles Hefeweizen“ Fruchtig und Cremig   

          0,5l Flasche 6,00€ 

Gutmann“Alkoholfreies Hefeweizen“ Erfrischend 

           0,5l Flasche 6,00€ 

Tegernsee“ Hell“  Goldgelb erfrischend  

0,5l Flasche 5,50€ 

Öhringer  „Skandal “  leichtes Helles   

0,5l Flasche 5,50€ 



 

 S. 17 

Softdrinks 

Coca Cola, Zero, fanta, Sprite 0,2 L  4,50 € 

Thomas Henry  

Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon 0,2 L 4,50 € 

Fever Tree  

Tonic Water, Mediterranean, Ginger Beer 0,2 L 4,50 € 

1724 

Tonic Water 0,2 L 4,50 € 

 

Mineralwasser 

Taunusquelle 

Naturell/classic 0,25 L 4,50 € 

Naturell/medium 0,5 L 6,50 € 

Naturell /medium/classic 0,75 L 9,50 € 

 

Fruchtsäfte und Nektare   0,2 L 

Orangensaft    5,00 € 

Apfelsaft naturtrüb    6,00 € 

Schwarzer Johannisbeere Nektar    6,00 € 

Tomatensaft    6,00 € 

Maracuja Nektar    6,00 € 

Saftschorle               0,25L 6,00 €,0,5L 9,00 € 

Heißgetränke 

Tasse Kaffee    5,00 € 

Kännchen Kaffee    8,00 € 

Milchkaffee    6,00 € 

Latte Macchiato    6,00 € 

Cappuccino    6,00 € 

großer Cappucino              9,50 € 

Espresso    4,00 € 

Doppelter Espresso    7,00 € 

Heisse Schokolade    5,00 € 



 

 S. 18 

Ronnefeldt Teeauswahl  

Earl Grey, Darjeeling, aromatisierter schwarzer Tee    6,50 € 

Feinblumiger Herbst-Darjeeling mit Bergamotte 

 

Darjeeling Summer Gold, schwarzer Tee, organic            6,50 € 

Spitzengewächs von blumiger Eleganz 

 

English Breakfast, Ceylon, schwarzer Tee             6,50 € 

Kräftiger Ceylon-Tee aus dem Uva-Hochland 

von Sri Lanka 

Fancy Sencha, grüner Tee, organic             6,50 € 

Großblättriger China-Tee, Feinherb und zartsüß 

 

Morgentau Sencha, aromatisierter grüner Tee             6,50 € 

Großblättriger Sencha mit Blüten und Mango-Zitrus-

Geschmack 

 

Verveine, Kräutertee             6,50 € 

Die beruhigende Verbene mit ihrer fein nuancierten 

Zitrusnote 

 

Vanilla Rooibos, aromatisierter Kräutertee             6,50 € 

Afrikanischer Rooibos mit cremiger Vanille,  

geschmackvoll veredelt 

 

Peppermint, Kräutertee             6,50 € 

Peppiger Tee mit der kühlen Frische von Menthol 

 

Sweet Kiss, aromatisierter Früchtetee             6,50 € 

Erdbeeren, Ananas, Kiwis zu einem Teeanteil gemixt 
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SPEISEKARTE 

(bis 21.30) 

MARINIERTER PFLÜCKSALAT 

 mit Jauernick Schafskäse, confierten 

Kräuterseitlingen, eingelegten Zwiebeln und 

Holzofenbrot                                                                             24,00     

                              Wahlweise mit              

Gebratenen Wildwassergarnelen a,b,c,e,h,l,m,o        29,80 

                                      oder  

gebratenen Putenbruststreifen A,C,E,H,L,M,O             27,50 

 

TAFELSPITZBRÜHE mit Grießnocken, 

 Maultaschen und Wurzelgemüse 16,00 

 

Hohenloher Rindertatar zum selbst anmachen   

mit klassischen Beilagen  A,C,E,F,G,L,M,O   80g          26,00 

                                                                  -160g         52,00 

KROSS GEBRATENES ZANDERFILET 

 mit Zitronen-Beurre Blanc, 

 weißes und grünes Spargelragout und Fregola 

Sardaa,b,c,e,h,l,m,o      30,00 

 

ZWIEBELROSTBRATEN mit Kalbsjus, Bohnengemüse 

und ButterspätzleA,C,G,L,M,N,O                  38,00  

                    

Clubsandwich mit Putenbrust, Speck, Spiegelei, 

Pommes frites, Gurke und Tomate A,C,E,F,G,H,L,M      26,00 

 

Morgan Range us-beef burger mit Pommes Frites  

Ketchup und Mayonnaise A,C,G,L,M,O                            28,00 

 

Käseauswahl aus Geifertshofen 

mit Früchtebrot und Chutneys A,E,G,H,M,O                   *18,00 

 

ZITRONENGRAS CRÈME BRÛLÉE  

mit weißer Schokolade und Mango  16,00 

              

Iberischer Eichelmastschinken 

Joselito Schinken 70% Eichelmast 50gr.   12,50  

36 Monate gereift    100gr.   25,0 
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Lunchcard 

(till 21.30) 

MARINATED FLUKE SALAD with Jauernick sheep‘s 

cheese, confit king oyster mushrooms, pickled onions 

and wood-fired bread                                                             24,00             

Optionally with 

 

Fried seawater prawns a,b,c,e,h,l,m,o        29,80 

                                             or  

fried stripes of turkey breast A,C,E,H,L,M,O             27,50 

 

Beef broth with semolina dumplings, 

“Maultaschen” and root vegetables 16,00 

 

Beef tatar “ do it Yourself “ 

With classic ingredients  A,C,E,F,G,L,M,O   80g          26,00 

                                                                  -160g         52,00 

 

CROSS-FRIED ZANDER FILLET with lemon beurre blanc, 

white and green asparagus ragout and fregola sard 

a,b,c,e,h,l,m,o        28,00 

 

Onion Roast Beef and red wine jus, vegetables 

and handmade buttered  „Spätzle””A,C,G,L,M,N,O       34,00            

                    

Clubsandwich with turkey breast, bacon, fried egg, 

French fries, cucumber an tomatos A,C,E,F,G,H,L,M      26,00 

 

Morgan Range us-beef burger with french fries 

ketchup and mayonnaise A,C,G,L,M,O                            28,00 

 

selection of cheese from the „ Geifertshofen“ 

with fruit bread and chutneys A,E,G,H,M,O                   *16,00 

 

LEMONGRASS CRÈME BRÛLÉE  

with white chocolate and mango              16,00

                      

iberian acorn – fed ham  

Joselito ham  70% acorn fattening  50gr.   12,50  

36 Monate gereift    100gr.   25,00 
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Sie vermissen Ihren Lieblingsdrink? 

Fragen Sie unsere Bartender! 

 

 


