
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 



 
Chef de Cuisine Boris Rommel empfiehlt 

 
Menu „Trüffel“ 

 
 

Kalbstatar 
Petersilienwurzel und Brillat Savarin 

56,00 Euro 
*** 

Gänseleber - Süppchen 
Pekannuss und Traube 

46,00 Euro 
*** 

Bauern-Kaninchen 
Kalbsbries, Quitte und Steinpilz 

46,00 / 64,00 Euro 
*** 

Bretonischer Steinbutt 
Weiße Bohnen und Brioche 

54,00 / 84,00 Euro 
*** 

Rinderfilet Wellington 
Madeira und Topinambur 

68,00 Euro 
*** 

Mont Blanc 
32,00 Euro 

 
Menü in 6 Gängen 279,00 Euro 

Menü in 5 Gängen ohne Kaninchen 249,00 Euro 
 

 
 



 

Menu „Légumes“ 
 
 

 
Schwarzwurzel 

Arganöl und Orange 
38,00 Euro 

*** 
Rotkrautessenz 

Apfel und Walnuss  
32,00 Euro 

***  
Weißes Bohnenragoût 
Birne und Belperknolle 

38,00 Euro 
*** 

Kartoffeltaschen  
Marone, Spitzkohl und Pilze 

48,00 Euro 
*** 

Mandarine  
Champagner und weiße Schokolade 

26,00 Euro 
 

Menü 164,00 Euro  

 

 

 



 
 
 

Desserts 

 
 

Mont Blanc 
32,00 Euro 

 
*** 

 
Mandarine  

Champagner und weiße Schokolade 
26,00 Euro 

 
*** 

 
Käseauswahl von Maître Affineur Waltmann 

Chutney und Früchtebrot 
26,00 Euro 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Gerne gehen wir auf Allergien, Unverträglichkeiten und Vorlieben ein. 

Zu Ihrer Information halten wir auch jederzeit eine Karte 
mit den ausweispflichtigen Allergenen bereit. 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 


