
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Menu „Chef“ 
 
 

Kalbsfilet 

Hummer und Verbene 

64,00 Euro 

 

*** 

 

Fenchelessenz 

Safran, St. Pierre und Miesmuschel 

38,00 Euro 

 

*** 

 

Gebratene ungestopfte Gänseleber  

„Berliner Art“ 
48,00 Euro 

 

*** 

 

Rochenflügel  

Blumenkohl, Tomate und Zitrone 

46,00 / 58,00 Euro 

 

*** 

 

Mäusdorfer Landgockel in der Schweineblase gegart 

Pastinake und Kräutersaitling 

64,00 Euro 

 

*** 

 

Topfensoufflé  

Zwetschge und Walnuss 

34,00 Euro 

 

Menü in 6 Gängen 258,00 Euro 

Menü in 5 Gängen ohne Gänseleber 238,00 Euro 



Menu „Légumes“ 

 
Shiitake Pilze  

Kürbis und Ziegenkäse  

38,00 Euro 

 

*** 

 

Selleriesuppe 

Trüffel und Birne 

28,00 Euro 

 

*** 

 

Bio Landei  

Kartoffel und Spinat 

34,00 Euro 

 

*** 

 

Gegrillte Spitzpaprika 

Orange und Burrata 

32,00 Euro 

 

*** 

 

Topfenknödel  

Topinambur und Steinpilze  

54,00 Euro 

 

*** 

 

Feige  

Weiße Schokolade und Hafer 

32,00 Euro 

 

Menü in 6 Gängen 194,00 Euro 

Menü in 5 Gängen ohne Landei oder Spitzpaprika 174,00 Euro 



Desserts 

 

 

Topfensoufflé  

Zwetschge und Walnuss 

34,00 Euro 

 

*** 

 

Feige  

Weiße Schokolade und Hafer 

32,00 Euro 

 

*** 

 

Käseauswahl von Maître Affineur Waltmann 

Chutney und Früchtebrot 

32,00 Euro 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Gerne gehen wir auf Allergien, Unverträglichkeiten und Vorlieben ein. 

Zu Ihrer Information halten wir auch jederzeit eine Karte 
mit den ausweispflichtigen Allergenen bereit. 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 


