
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Menu „Chef“ 
 
 

Gugelhupf von der ungestopften Gänseleber  

Jasmin, Pfirsich und Macadamia  

68,00 Euro 

 

*** 

 

Bachsaibling 

Kohlrabi und grüner Apfel 

46,00 Euro 

 

*** 

 

Bretonischer Hummer  

Krustentieressenz und Artischocke 

56,00 Euro 

 

*** 

 

Seezunge 

Gartengurke und Büsumer Krabbe 

58,00 / 78,00 Euro 

 

*** 

 

Gefüllte Wachtel 

Pfifferlinge, Erbse und Karotte 

68,00 Euro 

 

*** 

 

Crêpe 

Thaimango und Kokos 

36,00 Euro 

 

Menü in 6 Gängen 286,00 Euro 

Menü in 5 Gängen ohne Bretonischen Hummer 256,00 Euro 



Menu „Légumes“ 

 
Buchweizen 

Kirsche und Joghurt 

44,00 Euro 

 

*** 

 

Klare Gazpacho 

Burrata 

36,00 Euro 

 

*** 

 

Tortellini 

Blumenkohl und Pecorino 

38,00 Euro 

 

*** 

 

Wilder Brokkoli 

Leindotter und Pfifferlinge 

38,00 Euro 

 

*** 

 

Kartoffel 

Rosensaitlinge und Kräuter 

54,00 Euro 

 

*** 

 

Erdbeere 

Ziegenkäse und Hibiskus 

34,00 Euro 

 

Menü in 6 Gängen 198,00 Euro 

Menü in 5 Gängen ohne Tortellini oder Brokkoli 178,00 Euro 



Desserts 

 

 

Crêpe 

Thaimango und Kokos 

36,00 Euro 

 

*** 

 

Erdbeere 

Ziegenkäse und Hibiskus 

34,00 Euro 

 

*** 

 

Käseauswahl von Maître Affineur Waltmann 

Chutney und Früchtebrot 

32,00 Euro 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Gerne gehen wir auf Allergien, Unverträglichkeiten und Vorlieben ein. 

Zu Ihrer Information halten wir auch jederzeit eine Karte 
mit den ausweispflichtigen Allergenen bereit. 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 


