












leibgerichte & klassiker

Rehragout
mit Cranberries, Waldpilzen, Spätzle und Speckrosenkohl 

Cordon Bleu vom Kalb
gefüllt mit Gruyere und gekochtem Schinken, Kartoffelsalat 
mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen

Schweinefiletspieß
mit Cognac Pfeffersoße, buntem Gemüse und Kartoffelpüree
 
Käsespätzle  
mit Gruyere, Rahm, Schmelzzwiebeln und kleinem Blattsalat

Geschmelzte Schwäbische Maultaschen
mit Kartoffelsalat und Schnittlauch

Backhendl
auf Rettich mit Schnittlauch, Rosinen und grünem Pfeffer

Zwiebelrostbraten (250g) vom Hohenloher Rind 
mit Bratensauce, Röstzwiebeln, Spätzle und feinem Gemüse

Forelle von der Fischerei Merz
im Ganzen gebraten mit Kapern, Zitrone, Forellenkaviar, 
marinierten Tomaten und Pommes Pont-Neuf

Schwäbischer Sauerbraten 
mit Spätzle und Blaukraut

29,00

31,00

 
27,00

22,00

19,00

23,00

35,00

29,00

28,00

22gericht fur 2 personen

Rehrücken am Stück gebraten
mit Hagebutte, Pommes Dauphine, Feldsalat  
und eingelegten Zwetschgen p.P. 42,00



unsere flammkuchen

Flammkuchen Elsässer Art  
mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und Schnittlauch

Flammkuchen Schafshirte 
mit Sauerrahm, Schafskäse, roten eingelegten Zwiebeln 
und Honig

Flammkuchen Royal 
mit Sauerrahm, Räucherlachs, Kirschtomaten 
und Pinienkernen

15,00

16,00

17,00

Fleischfondue
mit Rinderfilet, Kalbsrücken, Schweinefilet Landgockelbrust,  
Kartoffeln und viererlei Dips

Gemüsefondue
mit Gemüse-Pilz-Brühe, Kartoffeln, Bauernbrot  
und dreierlei Dips

Käsefondue
mit Schweizer Gruyere und Vacherin Käse, Brotwürfel

73,00

64,00

62,00

fondue

Bitte beachten Sie: 
Das Angebot ist ab einer Gruppengröße von mindestens zwei Personen 
buchbar. Bitte reservieren Sie rechtzeitig – spätestens 24 Stunden im Voraus.

VORAB INKLUDIERT 
Eingelegtes und frisches Gemüse, zweierlei Schinken und kleiner Salat 

DANACH INKLUDIERT 
Obstsalat und Dessert des Tages 



susse kostlichkeiten

Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenröster und Vanille Eis

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Salz-Karamell-Eis und Kürbiskernöl 

16,00

14,00

unsere schnapse

schnaps auswahl

Williams mit eingelegter Birne 
Brennerei Michael Hilgert Honigberg, Maring/Mosel

Feinster Zwetschgenbrand
Brennerei Michael Hilgert Honigberg, Maring/Mosel

Apfelbrand im Holzfass gereift
Weingut Leiss, Weinsberg/Gellmersbach

Haselnusslikör
Frangelico, Italien

11,00

8,00

11,00

8,00



Liebe Gäste, 
bitte beachten Sie, dass wir aufgrund der seit 2023 festgelegten Mehrwegpflicht 

(§33, §34 VerpackG2) ab sofort Mehrwegbehälter gegen einen Pfandbetrag 
von 2,50 Euro inkl. MwSt. anbieten, wenn Sie ein Gericht außerhalb des 

Restaurants verzehren möchten. 

Vielen Dank für Ihr Verständnis.


