










brotzeit & gaumenschmankerl

Bunter Salatteller  
mit Rohkostsalaten, eingelegten roten Zwiebeln  
und Holzofenbrot 
wahlweise mit  
karamellisiertem Schafskäse 
oder 5 Stück gebratene Garnelen 

Friedrichsruher Wurstsalat  
mit Kalbslyoner, Geifertshofener Käse, roten Zwiebeln, 
Cornichons und Brot aus Hermersberg

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ 
mit Rote Beete-Salat und Grillkartoffeln

Carpaccio vom Hohenloher Rind 
mit Rotweinvinaigrette, mariniertem Mozzarella  
und Basilikum

18,00 
 

22,00 
26,00

18,00

19,00

22,00

suppen

Geeiste Gurkenkaltschale 
mit Räucherlachs und Meerrettichschmand    	

Rinderkraftbrühe
mit Wurzelgemüse, Maultäschle und Schnittlauch   

14,00

14,00



leibgerichte & klassiker

Cordon Bleu vom Kalb
mit Zitronen-Gremolata, Kartoffel-Radieschensalat 
und Schnittlauch-Schmand
 
Käsespätzle  
mit Greyere Käse, gebackenen Schalotten und kleiner Salat

Fleischküchle
mit Zwiebel-Rahmsauce, Karotten-Erbsengemüse  
und Kartoffelpüree

Kross gebratenes Zanderfilet
mit Frischkäse-Dillsauce, Schmorgurken und Estragon- 
Gnocchis

Zwiebelrostbraten (250 g) vom Hohenloher Rind 
mit Kalbsjus, sommerliches Marktgemüse und Butterspätzle

34,00

24,00

 
22,00

 

32,00

36,00

unsere flammkuchen

Flammkuchen Elsässer Art  
mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und Schnittlauch

Flammkuchen Schafshirte 
mit Sauerrahm, Schafskäse, roten eingelegten Zwiebeln 
und Honig

Flammkuchen Royal 
mit Sauerrahm, Räucherlachs, Kirschtomaten 
und Pinienkernen

15,00

16,00

17,00



susse kostlichkeiten

Kaiserschmarrn
mit eingelegten Aprikosen und Vanilleeis

Topfen-Nougatknödel
mit Salzkaramell-Eis 

Kleine Sorbetvariation
mit frischen Früchten

14,00

14,00

12,00

schnaps auswahl

Zum Dessert empfehlen wir

Weingut Leiss, Gellmersbach
2018 Kerner	 Beerenauslese  					       5cl 12,00

MOZERs
Williams mit eingelegter Birne
Quitte
Mirabelle
Haselnussgeist

Weingut Leiss, Gellmersbach
Apfelbrand Weingut

Qualitätsbrennerei Reisetbauer,  Austria
Apfel

Il Merlot di Nonino Grappa

2 cl 
11,00
8,00
8,00
8,00

11,00

22,00

10,00



Liebe Gäste, 
bitte beachten Sie, dass wir aufgrund der seit 2023 festgelegten Mehrwegpflicht 

(§33, §34 VerpackG2) ab sofort Mehrwegbehälter gegen einen Pfandbetrag 
von 2,50 Euro inkl. MwSt. anbieten, wenn Sie ein Gericht außerhalb des 

Restaurants verzehren möchten. 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Vielen Dank für Ihr Verständnis.


