
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Menu „Chef“ 
 

Gugelhupf von der ungestopften Gänseleber  

Eiswein, Karotten und Rauchmandel   

68,00 Euro 

 

*** 

 

Topinambursüppchen  

Schwarzer Trüffel, Birne und Kalbsbries 

46,00 Euro 

 

*** 

 

Bretonischer Hummer  

Krustentieressenz und Artischocke 

56,00 Euro 

 

*** 

 

Steinbutt 

Stabmuschel und Seeigel 

68,00 / 98,00 Euro 

 

*** 

 

Gefüllte Wachtel 

Waldpilze und Pastinake  

64,00 Euro 

 

*** 

 

Crêpe 

Thai-Mango und Kokos 

36,00 Euro 

 

Menü in 6 Gängen 298,00 Euro 

Menü in 5 Gängen ohne Bretonischen Hummer 268,00 Euro 



Menu „Légumes“ 

 
Hirse 

Salzzitrone und Artischocke  

44,00 Euro 

 

*** 

 

Topinambursüppchen  

Schwarzer Trüffel, Birne und Igel-Stachelbart 

36,00 Euro 

 

*** 

 

Waldpilz-Tortellini  

38,00 Euro 

 

*** 

 

Wilder Brokkoli 

Leindotter und Pfifferlinge 

38,00 Euro 

 

*** 

 

Kartoffelrisotto 

Weiße Zwiebel und Petersilie 

54,00 Euro 

 

*** 

 

Aprikose 

Ziegenkäse und Verbene 

34,00 Euro 

 

Menü in 6 Gängen 198,00 Euro 

Menü in 5 Gängen ohne Tortellini oder Brokkoli 178,00 Euro 



Desserts 

 

 

Crêpe 

Thai-Mango und Kokos 

36,00 Euro 

 

*** 

 

Aprikose 

Ziegenkäse und Verbene 

34,00 Euro 

 

*** 

 

Käseauswahl von Maître Affineur Waltmann 

Chutney und Früchtebrot 

32,00 Euro 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Gerne gehen wir auf Allergien, Unverträglichkeiten und Vorlieben ein. 

Zu Ihrer Information halten wir auch jederzeit eine Karte 
mit den ausweispflichtigen Allergenen bereit. 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 


